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rare le grandi eccellenze del Veneto regalando
una conoscenza piu autentica dei territori.
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LA CULTURA DEL CIBO, | COLORI DELLA FESTA

L'Unione delle Pro Loco ha raccolto con entusiasmo la sfida di riunire in un unico completo programma la rete degli eventi dedicati ai grandi prodotti
tipici a marchio garantito. Non si é trattato di creare, piuttosto, di comunicare in maniera organica le tante feste, frutto della tradizione locale, dedicate
alle eccellenze enogastronomiche venete. Siamo certi di interpretare al meglio lo spirito che contraddistingue EXPO 2015:

“Nutrire il pianeta, energia per la vita”, promuovendo dal basso la cultura del cibo di qualita, strettamente legato ai territori di produzione,

ai saperi delle comunita, alla storia dei luoghi. Se é vero che cibo é cultura, Gusto Veneto é un’'occasione straordinaria

per conoscere il volto pit autentico della nostra regione.

Giovanni Follador, Presidente Unione Pro Loco del Veneto
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Loco del Veneto, che coordina il progetto.

Una regione da scoprire attraverso le sue eccel-
lenze alimentari, celebrate in feste tradizionali da
vivere tra citta d’arte e borghi.

I percorsi sensoriali sono facilmente identificati
da 4 colori: ROSSO: carni e pesce; AZZURRO: for-
maggi; VERDE: vino e olio; : miele, frut-
ta e verdura.

EXPO, OCCASIONE IMPERDIBILE PER UNIRE IL SISTEMA AGROALIMENTARE VENETO

EXPO 2015 puntera i riflettori anche sul Veneto, che si trasformera in vetrina internazionale del buon cibo e della sana tradizione culinaria.
La possibilita di far confluire milioni di visitatori provenienti da tutto il Mondo sul nostro territorio, sfruttando la loro permanenza in Italia,
ci permettera di far loro conoscere la nostra cultura del vino e il nostro amore per l'alimentazione di alta qualita.
Ragion per cui EXPO non significa valorizzare il singolo prodotto locale, bensi dare luce a tutto il sistema agroalimentare del Veneto.
1l progetto Gusto Veneto in collaborazione con le Pro Loco delle sette province sara un evento itinerante emblematico per contribuire a trasformare
la mentalita del nordest di “fare da soli”, in una visione di “rete” sicuramente piu incisiva nei mercati stranieri e quindi pitu vantaggiosa per ciascuno.

Franco Manzato, Assessore All’Agricoltura Regione Veneto
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& ' LA CULTURA DEL CIBO, | COLORI DELLE FORME

Sei incuriosito dalle forme bizzarre del cibo e dai prodotti della terra? Credi che il cibo sia Uelemento fondamentale per la vita?

1l cibo é identita, e natura, é economia del territorio, & paesaggio in divenire,
e duro lavoro e gioie quotidiane. I video in concorso dovranno rappresentare

Allora é il concorso giusto per te, dovrai riuscire a ritrarre in modo creativo

Il colore ROSSO contraddistingue gli eventi
dedicati a celebrare le produzioni venete
di carni e pesce a marchio garantito.

Un’occasione per scoprire,
attraverso feste tradizionali,
la straordinaria varieta del territorio veneto.

Un percorso di gusto che conduce nel magnifico
delta del Po, dove, da una antica tradizione,
nasce l'unica cozza coltivata in laguna,
oggi tutelata da marchio garantito.

Il percorso turistico e gastronomico,
per tutta la durata di EXPO 2015,
portera anche alla scoperta dei grandi insaccati,
produzioni tipiche dove I'aria dei luoghi
e I'arte sapiente della stagionatura,
conferiscono un gusto inconfondibile
ai prosciutti o alla tipica sopressa.

ed originale le forme dei prodotti attraverso la fotografia.

L'obiettivo é cogliere Uistante, catturare I'emozione,
ritrarre il prodotto lungo tutta la sua filiera: dalla semina
al banco del mercato, dalla trasformazione alla vendita,
dal campo alla tavola facendo emergere le emozioni che suscita in noi.

0 dal 21 al 24 maggio 2015

PORTO TOLLE - RO PRESSANA - VR SANTANDRA- BUSCHE - BL
FESTA DELLA COZZA FESTA DEL PROSCIUTTO POVEGLIANO - TV FESTA DEI FORMAGGI a
Cozza di Scardovari IGP CRUDO DOP FESTA DEI FORMAGGI Piave DOP

Porto Tolle & un paese circondato dall’acqua:
quella del Mare Adriatico e quella del fiume Po
che con i suoi rami lo attraversa anche,
determinando tre diverse isole.

La Festa della Cozza é un occasione unica per
gustare l'ingrediente principe delle tavole

del Delta del Po nel suo luogo d’origine,
preparata secondo la tradizione nelle varie
portate del menu allo stand gastronomico.
Durante tutta la durata della festa si potranno
inoltre gustare squisiti piatti a base di pesce della
grande tradizione gastronomica di questi luoghi,
allietati ogni sera da concerti, balli e spettacoli.

Pro Loco Porto Tolle
info@prolocoportotolle.org / C. 328 2697731

il territorio Veneto, come laboratorio operoso di antichi saperi rurali
e innovazione, ricerca e riscoperta dell’agricoltura per la vita di un territorio.
Il video dovra essere un invito a visitare il Veneto attraverso la ricerca
di elementi unici, innovativi ed autentici.

Iscriviti gratuitamente e vinci i premi in palio su
www.gustoveneto.it

e dal 24 al 26 luglio 2015

Prosciutto Veneto Berico Euganeo DOP

La festa del prosciutto si svolge nella bella
cornice di Villa Gaudio a Pressana. Qui, oltre
allo stand gastronomico con degustazione di
prosciutto crudo Veneto Berico Euganeo DOP

e di altre specialita, si svolgono l'estemporanea
di pittura con circa 40 pittori coinvolti, una
mostra degli hobby con circa 30 espositori (ogni
anno diversi), mostre fotografiche ed il concorso
fotografico "A colpo d’occhio”. Si aggiungono
serate danzanti, sfilate di abiti da sposa d’altri
tempi, visite guidate al prosciuttificio e a ville
del territorio anche con itinerari ciclo-turistici.

Pro loco Pressana
prolocopressana@libero.it / C. 335 6380975

e 4 e 5 luglio 2015

NANTO - VI
PROSCIUTTANDO DOP
Prosciutto Veneto

Berico Euganeo DOP

“Prosciuttando DOP”, giunto alla sua 17"
edizione, si caratterizza ormai come un
appuntamento immancabile per gli amanti del
prezioso salume. Durante il fine-settimana della
manifestazione vi sono numerose iniziative: oltre
allo stand gastronomico dove gustare primi e
secondi preparati a base di Prosciutto Veneto
Berico-Euganeo DOP. E possibile prenotarsi per
visitare un prosciuttificio, comprare il prodotto,
partecipare alla “Marcia degli Ulivi” la domenica
mattina, imparando a conoscere, oltre che il
prodotto, anche il territorio che lo produce.

Consorzio Pro Loco Colli Berici
consorzio@colliberici.it
T. +39 0444 638188 / C. 348 3279666

0 dall’8 al 16 agosto 2015

VALLI DEL PASUBIO - VI
SAGRA DELLA SOPRESSA
VICENTINA DOP

Sopressa vicentina DOP

La Sagra della Sopréssa si svolge sempre nella
prima meta di agosto di ogni anno. Due giorni
della manifestazione sono riservati alla sopréssa
a marchio DOF, mentre negli altri sei giorni si
alternano le sopresse prodotte da artigiani locali.
La manifestazione, come tutte le feste paesane,
viene arricchita da intrattenimenti ed iniziative
tese a valorizzare la storia, la cultura e le
tradizioni locali. Si segnala anche la gara per la
“Miglior Sopréssa dell’anno’, riservata a sopresse
non commerciabili di appassionati privati che
continuano la tradizione familiare.

Pro Loco Valli
prolocovalli@libero.it
T. +39 0445 590176 / C. 338 3620229

0 dal 13 al 31 maggio 2015

Montasio DOP

L'appuntamento di Santandra dedicato alla
degustazione dei formaggi cattura ogni anno
l'interesse di centinaia di visitatori interessati al
mondo del formaggio e alle eccellenze casearie.
L'evento coinvolge decine di espositori all'interno
di una mostra mercato in cui il Montasio

la fa da padrone assieme a tante altre
eccellenze proposte dai numerosi espositori.

Per tutta la durata della rassegna é possibile
degustare piatti a base di formaggi proposti
attraverso laboratori del gusto, degustazioni
guidate o cene proposta dai pit importanti
trasformatori del territorio. L'organizzazione
pone particolare attenzione anche
nell’abbinamento dei vini regionali alle
degustazioni di formaggi.

Pro Loco Santandra
proloco.santandra@gmail.com / C. 349 3302480

o dal 31 lug. al 2 ago. 2015

CONCO - VI
FESTA DELL'ASIAGO DOP
Asiago DOP

Da anni la Pro Loco Conco celebra nelle sue
manifestazioni il Piatto della montagna, a base
di Asiago, ma dal 2015 il formaggio diventera
protagonista di un festival in suo onore.

Stand con produttori (malghe e alpeggi),
commercianti e ristoratori presenteranno le varie
stagionature con assaggi e prepareranno piatti a
vista con l'Asiago, dimostrando la sua versatilita
e bonta, nella splendida cornice dell’Altopiano
patria dell’Asiago.

Pro Loco Conco
info@prolococonco.it
C. 392 6723669 - 366 6604247

e 6 settembre 2015

La Festa provinciale del Formaggio, organizzata
in collaborazione tra Pro Loco di Busche,

Strada dei Formaggi, Confraternita del
Formaggio Piave e aziende locali, vede
protagonisti stand delle principali latterie

della provincia di Belluno, aziende che
propongono prodotti biologici e a chilometri zero
e Lattebusche che apre le porte al pubblico

per visite guidate. A completare Uofferta un ricco
stand con piatti tipici a base di formaggio,
polenta e schiz.

Pro Loco Busche
busche@prolocobusche.it / C. 3388954032

o dal 19 al 29 settembre 2015

BRESSANVIDO - VI
FESTA DELLA
TRANSUMANZA
Asiago DOP

Si tratta della pit importante transumanza
bovina d’Italia, sia per numero di capi

(oltre 600) che per la lunghezza del percorso
(90 km). E un evento di rilievo regionale che ha
come intento principale quello di recuperare
tradizioni e aspetti culturali veneti ormai quasi
scomparsi. Si apre con Uarrivo della mandria
pit numerosa d’ltalia da Marcesina (Altopiano
dei 7 Comuni) a Bressanvido, per poi continuare
con la mostra mercato straordinaria, gala
culinari, degustazioni ed una serie di attivita
dedicate alla ruralita come il taglio della forma
di formaggio della Transumanza.

Pro Loco Bressanvido
info@prolocobressanvido.it
T. +39 0444 460005 / C. 333 3955441

Il colore AZZURRO contraddistingue gli eventi
dedicati ai formaggi a marchio garantito,
che si terranno in Veneto tra maggio e ottobre,
nel corso di Expo 2015.

Non solo gusto, ma anche tradizione
come la festa della transumanza, per ritrovare
il legame inscindibile tra la produzione
casearia e la passione per I'allevamento
e la tutela degli alpeggi.

Il Veneto oggi destina la maggior parte
del suo latte alle produzione casearie
tipiche e garantite: conoscere i suoi formaggi,
declinati in differenti stagionature e affinamenti,
€ compiere un viaggio straordinario
nel gusto che offrira tante occasioni
di degustazione.



e dal 30 mag. al 14 giu. 2015

S

Il colore VERDE contraddistingue gli eventi
dedicati a celebrare vino e olio del Veneto.

Dalle feste dell’'uva a quelle della spremitura, le stagioni
del Veneto sono scandite dai tempi dettati da colture
antiche, come quella della vite e dell’ulivo.
Coltivazioni che hanno contribuito a dar vita a paesaggi

straordinari, punteggiati

di borghi ricchi di storia.

Una viticoltura che si fa arte nel bicchiere
grazie alla possibilita di incontrare,

per tutta la durata di
denominazioni del Veneto

EXPO 2015, le grandi
in tante feste che regalano

I'occasione di entrare nelle cantine, farsi consigliare
dai sommelier o vivere la tradizione
con le tante confraternite.

Non da meno, la coltura olearia,
una nicchia d’eccellenza in Veneto,
che regala produzioni certificate
e di alta qualita.

0 dal 24 apr. al 3 mag. 2015

FREGONA - TV

41° MOSTRA DEL
TORCHIATO DI FREGONA
Torchiato di Fregona DOCG

L'evento dedicato al Torchiato di Fregona
DOCG si caratterizza per l'unicita del prodotto
che presenta. Un vino d’ecellenza e di grande
pregio per le sue caratteristiche e per la sua
specificita, viene prodotto con 3 uve autoctone
Glera, Verdiso, Boschera. Un prodotto che
richiede grande cura, passione e un
microclima particolare per la maturazione
degli acini d'uva. Questo appuntamento
propone ogni anno numerose iniziative a
carattere sportivo, culturale, ricreativo e
gastronomico per un'esperienz unica.

Pro Loco Fregona
info@prolocofregona.it
T. +39 0438 585487 - C. 337 517218

e dal 24 apr. al 3 mag. 2015

S. PIETRO IN CARIANO - VR
MAGNALONGA
Vini Valpolicella DOC

La 56a Festa dei Vini Classici della
Valpolicella e Recioto é tra gli eventi
tradizionali che aprono la stagione
primaverile in Valpolicella, contraddistinta
da due ormai classici appuntamenti: la 18a
Magnalonga e la Festa dei Vini vera e
propria. Il percorso di questa edizione della
Magnalonga si snodera tra Cengia,
Castelrotto, San Pietro in Cariano e
Pedemonte e tra una tappa e Ualtra verranno
presentate le specialita del territorio abbinate
ai vini locali. Oltre alla Magnalonga stand
enogastronomici in piazza, appuntamenti di
approfondimento e visite guidate.

Pro Loco S. Pietro in Cariano
sergio.ragno59@gmail.com / C. 349 5122052

e 17 maggio 2015

VO EUGANEO - PD
FESTA DELL'UVA
Vini Colli Euganei DOC

La Festa dell’Uva, da oltre 60 anni, valorizza
il prodotto pit importante del territorio, l'uva
e il vino dei Colli Euganei. Non solo
degustazioni, ma anche sfilate di carri e
momenti di aggregazione ed
approfondimento. Da qualche anno si
aggiunge alla manifestazione anche Vo’
Gustando, una passeggiata di circa 10 km
sui Colli alla scoperta degli abbinamenti tra
cibo e vini che la terra offre, alternando alla
camminata anche momenti ludici ed
educativi per riscoprire la cultura contadina
del territorio euganeo.

Pro Loco Vo Euganeo
monica.destefani71@gmail.com
info@prolocovo.com / T. 347 4789925

@) a1 22 a1 24 maggio 2015

MONTEFORTE D'ALPONE - VR
FESTA DEL SOAVE DOC
Soave DOC

Nel cuore del Soave classico, si svolge dal
1970 la tradizionale e grande festa del vino.
Sono presenti stand gastronomici e di
degustazione di Vino Soave “Classico” DOC,
Vino Soave Superiore DOCG e Recioto di
Soave DOCG del territorio comunale per tutta
la durata della manifestazione,

... ma non solo! Spettacoli teatrali, serate
musicali, premiazioni, rievocazioni storiche,
giochi, eventi culturali per ragazzi

ed adulti rendono [l'evento unico

nel suo genere.

Pro Loco Monteforte d’Alpone
info@prolocomonteforte.org / C. 392 0508139

o dal 24 apr. al 3 mag. 2015

MORGANO - TV

482 MOSTRA
DELL'ASPARAGO DI
BADOERE IGP
Asparago di Badoere IGP

La Mostra dell’Asparago di Badoere IGP é
l'appuntamento storico tra le manifestazioni
trevigiane legate all’asparago.

11 piccolo centro trevigiano torna ad essere
per quindici giorni capitale dei sapori
mettendo in mostra sotto i portici
settecenteschi della Rotonda di Badoere
leccellenza del territorio. La giornata simbolo
dell’Asparago di Badoere resta per tradizione
il primo maggio, giorno in cui é prevista
l’esposizione dei produttori locali.

Pro Loco Morgano
proloco.morgano@libero.it
T. +39 0422837219 - C. 347 7890146

Q dall'1 al 10 maggio 2015

CIMADOLMO - TV

MOSTRA
INTERPROVINCIALE
DELL'ASPARAGO BIANCO
DI CIMADOLMO IGP
Asparago Bianco Cimadolmo IGP

A Cimadolmo (TV), capitale degli asparagi
veneti, espositori da tutto il Veneto e Friuli
esibiscono nelle prime settimane di maggio il
fiore della loro produzione: un confronto
molto interessante tra qualita, varieta, modi
di produzione e di presentazione. Fanno la
differenza i particolari, che esaltano
Uidentita, le peculiarita e i valori dei
rispettivi territori. Prodotto semplice e antico,
é possibile degustarlo durante tutta la
manifestazione, soprattutto nelle due tra le
pit conosciute prelibatezze a base di
asparagi: “sparasi e ovi” (asparagi e uova) e
il risotto con gli asparagi.

Pro Loco Cimadolmo
info@prolococimadolmo.it / C. 347 22299901

a dall’8 al 18 maggio 2015

SCORZE - VE

FESTA DELL'ASPARAGO
E DELLA FRAGOLA
Asparago di Badoere IGP

L'appuntamento di Scorze dedicato
all'asparago IGP é l'unico appuntamento in
provincia di Venezia che rientra nel Consorzio
dell’Asparago di Badoere IGP. Mostre di
artisti e mostre di artigianato e commercio
locali fanno da coreografia a questa festa che
vede la sua ufficialita la prima domenica alla
presenza delle autorita locali e provinciali.
Durante tutto U'arco della manifestazione
intrattenimenti musicali, avvenimenti
sportivi, un ricco stand gastronomico a base
di asparagi e una mostra mercato
permanente.

Pro Loco Scorzeé
info@prolocoscorze.it
T. +39 041 446650 - C. 333 6003503

0 dal 29 mag. al 28 lug. 2015

SCORZE - VE

TERRE DEL TIEPOLO

E SEMENTI DEL RADICCHIO
Radicchio di Treviso IGP

1l territorio del Decumano denominato anche
"Terre dei Tiepolo" vanta di origini storiche
antichissime: testimonianza ne é il nome
stesso, che richiama la tipica suddivisione del
territorio in grandi riquadri risalente
all'epoca della dominazione romana.
Riquadri che oggi vengono adibiti alla
coltivazione agricola del Radicchio di Treviso
IGP che viene seminato direttamente a pieno
campo per garantire la qualita del prodotto
finale. Un evento innovativo che propone una
produzione a marchio di grande pregio
portando il turista e il visitatore alla scoperta
di una produzione locale attraverso la
conoscenza delle sementi e delle prime fasi
che danno vita al fiore rosso pit ricercato
nelle tavole di tutti gli italiani.

Pro Loco Scorzé
info@prolocoscorze.it
T. +39 041 446650 - C. 333 6003503

©) da130 mag. a1 7 giu. 2015

MAROSTICA - VI

FESTA DELLE CILIEGIE DI
MAROSTICA IGP

Ciliegia di Marostica IGP

Nella splendida cornice di Marostica, meglio
conosciuta come "Citta degli Scacchi", ogni
anno viene organizzata la tradizionale festa
delle ciliegie, un fine settimana con la mostra
regionale a cui partecipano tutti i produttori
locali, la vendita del prodotto a marchio IGP,
cene e degustazioni a base di ciliegia e
numerosi altri eventi che coinvolgono
Uintero centro storico della citta.

Pro Marostica
info@marosticascacchi.it
T. +39 042472127 - 0424470995

e 7 giugno 2015
CHIOGGIA - VE
IL PRINCIPE ROSSO
Radicchio di Chioggia IGP

L'’evento dedicato al Principe Rosso prende
il nome dal sovrano indiscusso di tutte

e quattro le stagioni ed eccellenza tra i
prodotti tipici del veneziano. Diventa ogni
anno protagonista indiscusso nell'evento
dedicato al Radicchio di Chioggia IGP.
Esposizioni, artisti, momenti di
approfondimento, visite, degustazioni guidate
durante tutto l'arco della manifestazione
propongono la conoscenza del territorio

di Chioggia e dell’entroterra veneziano.

Pro Loco Chioggia
info@prolocochioggia.org / C. 3280057599

o dal 12 al 21 giugno 2015

LUSIA - RO

FESTIVAL VEGETARIANO
VIVO&VEGETO

Insalata IGP e verdure di Lusia IGP

La Pro Loco, da sempre impegnata nella
promozione delle verdure di Lusia, assieme a
ristoranti, agriturismi, aziende agricole ed
orti didattici della zona ha creato questo
festival, occasione unica per sensibilizzare
ad una sana e corretta alimentazione
vegetariana nonché al rispetto e al giusto
sfruttamento del territorio in cui viviamo.
Durante la settimana pranzi e cene di gala
esclusivamente vegetariani e vegani, vendita
di prodotti alimentari, salutistici e di cosmesi
naturali e bio, conferenze, show-cooking con
cuochi affermati, visite didattiche ad orti e
aziende e molto altro ancora.

Pro Loco Lusia
prolocolusia@gmail.com / C. 347 5133289

S. PIETRO DI FELETTO - TV
MOSTRA DEI VINI

DI COLLINA DOCG

Colli di Conegliano DOCG

La Mostra dei Vini di Collina accoglie i propri
ospiti sul poggio dell'antico eremo camaldolese
che ha incantato anche l'animo sensibile di
Gianbattista Cima che rappresento su tele la
bellezza e la magia dei luoghi. Oltre al celebre
Conegliano Valdobbiadene DOCG vengono
promossi anche tutti i vini dei Colli di Conegliano
DOCG che rappresentano le mille sfaccettature di
un territorio d’eccellenza. L'appuntamento
propone nell'arco di due settimane l'alta
gastronomia locale e tante attivita di animazione
alla scoperta del territorio.

Pro Loco San Pietro Feletto
prolocosanpietrodifeletto@gmail.com
T. +39 0438 486771 - C. 338 9470260

e dal 19 al 21 giugno2015

ALONTE - VI
VINI, VITIGNI E SAPORI
Vini Colli Berici DOC

Ad Alonte, in provincia di Vicenza, si tiene la
manifestazione enogastronomica "Vini, Vitigni e
Sapori", che propone una serie di iniziative volte
a scoprire il meglio dei prodotti tipici del
territorio, con particolare attenzione ai vini DOC
e IGT dei Colli Berici. Il paese si anima di stand
con i migliori vini della zona proposti
direttamente dai produttori e con sommelier a
disposizione per consigliare e guidare i visitatori
alla scoperta dei vini del territorio

Pro Loco Alonte
prolocoalonte@yahoo.it / C. 338 2877082

e 30 e 31 maggio 2015

MONTECCHIO MAGGIORE - VI
SAPORI PRO LOCO IN VILLA
Vini Colli Berici DOC

Nella suggestiva Cornice di Villa Cordellina DI
Montecchio Maggiore, 0ggi sede della provincia
di Vicenza, i Consorzi Pro Loco Serenissima Agno
Chiampo, Colli Berici e Astico Brenta
propongono al turista e al visitatore l'eccellenza
dell’enogastronomia presente nel territorio
vicentino attraverso un percorso sensoriali alla
scoperta dei sapori antichi di una cultura rurale
ancora viva. Gli ospiti dell’evento avranno modo
di scoprire anche il carattere unico dei vini
autoctoni proposti dai sommelier, nonché visitare
alcune tra le meraviglie del territorio.

Consorzio Serenissima Agno Chiampo
b.carlotto@gmail.com, consorzio@colliberici.it
C. 338 9375351

o dal 6 al 27 giugno 2015

S. PIETRO

IN CARIANO - VR
BUON VINO

FA BUON TEATRO
Vini Valpolicella DOC

La Valpolicella é uno splendido territorio
collinare posizionato a pochi chilometri da
Verona, citta d’arte patrimonio dell’Unesco; la
Valpolicella é racchiusa tra la Valdadige, la
Lessinia e la pianura veronese, a due passi dal
Lago di Garda. Oltre a godere di un ottimo clima,
quest’area offre incomparabili bellezze: si
possono ammirare splendidi paesaggi, che si
articolano tra il verde dei vigneti e le suggestive
bellezze naturali ed architettoniche. Buon Vino fa
Buon teatro é l'appuntamento culturale che
sposa la cultura del teatro e la cultura del vino
attraverso un percorso attraverso i sensi. La
rassegna teatrale dedicata ai vini della
Valpolicella, porta il visitatore alla scoperta dei
luoghi piu segreti della Valpolicella in cui viene
custodito il celebre vino rosso rubino garantendo
un'esperienza unica.

Pro Loco San Pietro in Cariano
albertobaie@libero.it / C. 340 5840471

e 7 giugno 2015
VO EUGANEO - PD
VO GUSTANDO
Vini Colli Euganei DOC

Vo' Gustando é l'appuntamento dei Colli Euganei
che sposa la produzione vitivinicola di qualita
dei vini autoctoni , alla tradizione della cucina
euganea in un tripudio di profumi e sapori che
sanno ancora di antico. La passeggiata
enogastronomica che parte dal centro di Vo
attraversa il Parco Regionale dei Colli Euganei
portando i turisti e visitatori alla scoperta del
paesaggio, della flora e della fauna che
caratterizza un territorio unico nel suo genere.
Attraverso un percorso a tappe, il visitatore
scoprira antichi edifici, scorci suggestivi e aree
di pregio naturalistico in una giornata

di festa e spensieratezza.

Pro Loco Vo Euganeo
monica.destefani71@gmail.com
info@prolocovo.com

T. 347 4789925
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© 14 giugno 2015
MASON VICENTINO - VI
CILIEGE IN VILLA
Ciliegia di Marostica IGP

Dopo 33 edizioni di mostra delle ciliegie, dal
2014 é stata data maggiore rilevanza
al prodotto locale con una
manifestazione che valorizza
la ciliegia assieme agli altri
prodotti locali nella
splendida cornice di

Villa San Biagio. Pranzo

e degustazione fingerfood

a buffet con piatti a base

di Ciliegia di Marostica IGP
si alternano a momenti

di show-cooking, realizzati

dal Gruppo Giovani Ristoratori in collaborazione

con Ulstituto Alberghiero di Valdobbiadene ed i
Ristoratori della “Confraternita della Ciliegia di
Marostica IGP”.

Pro Loco Mason Vicentino
info@prolocomason.org

C. 345 90456920

C. 339 6302130

L

s ——

@ 28 giugno 2015

VALDOBBIADENE - TV
CANEVANDO
Conegliano Valdobbiadene DOCG

Canevando é l'appuntamento eno-escursionistico
tra le colline del Valdobbiadene D.0.C.G. che
porta il pubblico alla scoperta degli scorci pitt
suggestivi del Valdobiadenese. E' una grande
festa per la promozione dell'area storica del
Cartizze e del Prosecco Superiore Valdobbiadene
D.0.C.G.. Si tratta di una passeggiata guidata
attraverso i vigneti e le colline alla scoperta delle
cantine (le “caneve” in dialetto locale) dove é
possibile degustare il vino dei produttori locali
in abbinamento ai diversi piatti tipici della
cucina trevigiana.

Pro Loco San Pietro di Barbozza
info@sanpietrodibarbozza.it
T. +39 0423 976975 - C. 349 4148161

Q 11 e 12 luglio 2015

NANTO - VI

L'ULIVO E IL TARTUFO
DEI COLLI BERICI

Olio extra vergine di oliva DOP

La tradizionale manifestazione accosta il succo
d’oliva ed il tipico tartufo dei Berici: lo scorzone,
meno pregiato del tartufo invernale ma
comunque apprezzato sia per il prezzo
abbordabile che per la versatilita in cucina e la
facilita di conservazione. Durante il week-end
stand culinari servono piatti esclusivamente a
base di olio DOP e tartufo, mentre ogni sera
prende vita un evento diverso gestito dai
giovani della Pro Loco assieme ai

ristoratori berici (spettacoli di

show-cooking, musica dal vivo,

degustazioni guidate),

per ricreare un’atmosfera

unica sulla cresta dei

Berici.

Consorzio Pro Loco

Colli Berici

consorzio@colliberict.it

T. +39 0444 638188

C. 348 3279666
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ARQUA POLESINE - RO
FESTA PROVINCIALE
DELL'AGLIO

Aglio Bianco Polesano DOP

Ad Arqua Polesine (RO), un weekend all’insegna
dell’aglio nella splendida cornice del castello
cittadino. Durante le due giornate é possibile
degustare specialita locali a base d’aglio, visitare
gli stand con altri prodotti tipici del territorio
(salumi, liquori e distillati, vini polesani, olio del
Garda DOP, ...), gustarvi spettacoli di gruppi
folcloristici locali, partecipare a
convegni e alla premiazione del
concorso del “Grappolo d’Oro’.

Pro Loco Arqua Polesine
pro-loco.arqua-pol@libero.it /
paolo_bedendo@alice.it /
T. +39 0425452074
C. 333 2617064

[

@ 15 e 16 agosto 2015

SORANZEN - BL
FESTA DEL MIELE
Miele Dolomiti Bellunesi DOP

All'interno del Parco Nazionale Dolomiti
Bellunesi, in localita La Santina in Val Canzoi -
Cesiomaggiore, si svolge la Festa del Miele di
Montagna. Tanti gli appuntamenti in
programma: presentazione di libri, mercatino
con stand, conferenze, escursioni, laboratori,
mostre di scultura su legno ed ex tempore di
scultura, visite alla centrale dell’Enel e
all’allevamento di api. Non mancano
degustazioni di menu a base di miele presso
gli stand e nei locali aderenti all’iniziativa.

Pro Loco Soranzen
prolocosoranzen@yahoo.it/ C. 347 4829014

@ dal 17 lug. al 3 ago. 2015

VALLONTO-FONTANELLE - TV
MOSTRA DEI VINI SUPERIORE
PIAVE-LIVENZA

Vini Venezia DOC

Fiore all’'occhiello é la Mostra dei Vini Superiori
della zona Piave-Livenza. L'appuntamento a
carattere interprovinciale, nato alla fine degli
anni sessanta per promuovere la produzione del
vino dei contadini locali, é diventata ormai
punto di riferimento per i produttori del
territorio ed é divenuto uno degli appuntamenti
enologici di riferimento nella provincia di
Treviso. Si contano ormai una sessantina di
aziende presenti, con oltre 200 etichette esposte
e vini di eccellente qualita. Le aziende presenti
rappresentano il territorio che va dal fiume
Piave al fiume Livenza, ricco di piccole
produzioni locali e vini di grande interesse.

Pro Loco Vallonto
prolocovallonto@libero.it / C. 340 9760322

@ 10 agosto 2015

VALDOBBIADENE - TV
CALICI DI STELLE:

IL CONEGLIANO
VALDOBBIADENE DOCG
Conegliano Valdobbiadene DOCG

Calici di Stelle a Valdobbiadene, organizzata dal
Consorzio Valdobbiadene in collaborazione con
il Comune e la Confraternita di Valdobbiadene
accoglie ogni anni centinaia di visitatori nella
suggestiva cornice di Villa dei Cedri. L'evento
accompagnato da esperti sommelier proporra
agli ospiti degustazioni di Valdobbiadene Docg
delle aziende del territorio. L'allestimento di un
grande pic nic all'aperto permettera ai
partecipanti di godere la notte di San Lorenzo
con il naso all’inst.

Pro Loco San Pietro di Barbozza
info@sanpietrodibarbozza.it
T. +39 0423 976975 - C. 349 4148161
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@ 10 agosto 2015

BARBARANO VICENTINO - VI
CALICI DI STELLE
Vini Colli Berici DOC

Un evento organizzato dal Comune di Barbarano
Vicentino in collaborazione con la Pro Loco
e con la presenza della Strada dei Vini
dei Colli Berici. Nello splendido centro
storico, strade e piazze si animano con
musica dal vivo, spettacoli pirotecnici,

degustazioni di cibo locale e, soprattutto,
con banchi di degustazione e vendita delle
eccellenze enologiche locali, dalla Garganega
al freschissimo Tai Rosso fino alle "bollicine".

Pro Loco Colli Berici
info@procolliberici.it
C. 346 6081164
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m dal 23 ago. al 13 sett. 2015

NOGARA - VR
FESTA DEL RISO CO’' LE NOSE
Riso Nano Vialone Veronese IGP

Da 28 anni questa é la festa che identifica
Nogara (nux nugaria) con il suo piatto pit
rappresentativo: il riso vialone nano abbinato
alle noci, in un ambiente coperto di circa 3000
mq. Per 17 giorni la gastronomia, con circa 50
piatti diversi, fa da padrona in paese e dintorni
con stand gastronomici, mentre tutte le sere si
organizzano spettacoli gratuiti con cabaret,
musica e balli di vario genere.

Pro Loco Nogara
geofior@libero.it / C. 348 9996589

@ 6 settembre 2015

NEGRAR - VR
MAGNALONGA SETTEMBRINA
Vini Valpolicella DOC

La Magnalonga Settembrina é una iniziativa
sorta per far conoscere i vini, i sapori e il
territorio della Valpolicella. Si tratta di una
passeggiata enogastronomica attraverso le
strade, i vigneti e le cantine del territorio, ovvero
un’occasione unica per vivere, in prossimita
della vendemmia, gli angoli, i panorami, le
contrade, le ville, i vigneti e le cantine di Negrar.
Ad ogni tappa, oltre al vino, degustazioni di
salumi locali, miele, formaggi, piatti tipici.

Pro Loco Negrar
info@proloconegrar.it /
info@magnalongasettembrina.it
C. 3474870218 - 346 3647892

Porto Tolle

@ dal 18 al 20 settembre 2015

@ dal 16 sett. all’11 ott. 2015

ISOLA DELLA SCALA - VR
FIERA DEL RISO
Riso Vialone Nano IGP

La Fiera del Riso di Isola della Scala (VR) nasce
nel 1967, continuando di fatto la tradizione delle
feste che si tenevano nelle campagne della
pianura padana alla fine del periodo del raccolto
ed e, 0ggi, uno degli eventi enogastronomici pit
visitati in Italia. La particolarita della Fiera del
Riso sta nella filiera cortissima dalla risaia al
piatto. 11 risotto all’Isolana é in assoluto il pit
servito, ma oltre a questa tipica ricetta potete
trovare il riso servito in circa 100 diverse ricette,
nonché partecipare a concorsi, approfondimenti
e serate gastronomiche a tema.

Ente Fiera
info@isolafiere.it
T. +39 0457 300089

@ dal 10 al 13 settembre 2015

SARCEDO - VI
FESTA DELL'UVA
Vini Doc di Breganze

Uva, vino e non solo.

La Festa dell’Uva dal 1953
rappresenta un momento di
aggregazione e
un’occasione per
approfondire,
conoscere

e apprezzare

la qualita
enogastronomica e vitivinicola
locale attraverso la tradizionale mostra
concorso delle uve, stand enogastronomici,
convegni sul territorio e il futuro vitivinicolo,
cene sotto le stelle, degustazioni guidate, il
mercatino del baratto, ecc. La manifestazione é
‘Zerorifiuti’ dal 2012, ovvero punta ad un
impatto ambientale minimo attraverso l'uso di
piatti di ceramica, plastiche riciclabili e raccolta
differenziata.

Pro Loco Sarcedo
info@prolocosarcedo.it
C. 340 3917787
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LAMON - BL
262 A TAVOLA NEL FELTRINO:
IL FAGIOLO DI LAMON IGP
Fagiolo di Lamon della vallata
bellunese IGP

Durante la manifestazione é possibile acquistare
il prezioso legume ed é possibile gustarlo
preparato in svariati modi negli stands
gastronomici allestiti per l'occasione. Al suo
interno vengono inoltre proposte mostre su
argomenti inerenti la storia e le tradizioni del
territorio e numerosi spettacoli di vario genere.
Ampio spazio trovano anche l'arte e l'artigianato
locale con intere aree della manifestazione
riservate ad artigiani e scultori.

Pro Loco Lamon
prolocolamon@libero. it
T. +39 0439 96393

@ dal 2 ott. al 1° nov. 2015

COMBAI-TV

FESTA DEI MARRONI
DI COMBAI IGP
Marroni di Combai IGP

La Festa dei Marroni é un appuntamento sempre
importante per appassionati e buongustai per
gustare sia gli ottimi marroni IGF, preparati
nelle gigantesche rostidore, che gli ottimi
prosecco e verdiso, nonché dolci,
miele, marmellate e gelato di marroni.
Nei finesettimana arti e mestieri,
spettacoli, musica e burattini animano
le contrade, e si organizzano anche escursioni
guidate nei boschi, serate di degustazione
a tema. Da non dimenticare il progetto
“Esplorambiente”, rivolto alle scuole elementari
e medie, con percorsi didattici e laboratori
dedicati alla conoscenza dell’ambiente.

Pro Loco Combai
proloco@combai.it, casa.dicampagna@libero.it
C. 340 1686284
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@ dal 25 al 27 settembre 2015 @ 4 ottobre 2015

FONZASO - BL
FESTA DELL'UVA
Vigneti delle Dolomiti

All'appuntamento di Fonzaso é grande
protagonista la viticoltura di montagna, vista
soprattutto come opportunita per il recupero
di vitigni autoctoni. [ centro del paese
accogliera anche quest'anno turisti e
visitatori che vorranno immergersi in questo
clima di festa fatto di gare, mostre, giochi,
escursioni, visite guidate e degustazioni di
buoni vini e di buoni piatti. Un
appuntamento che ha saputo rilanciare gia
da qualche anno l'immagine di Fonzaso come
terra di vigneti e di vini di grande interesse
valorizzando questa nicchia particolare di
vini “montani’.

Pro Loco Fonzaso
info@prolocofonzaso.it / C.348 8306852

@ 27 settembre 2015

GAMBELLARA - VI

882 FESTA DEL RECIOTO
DI GAMBELLARA DOCG

Recioto di Gambellara DOCG

Nel suo genere, é una delle manifestazioni
piu importanti e antiche del Veneto,
sicuramente la piu antica della provincia di
Vicenza. Fu istituita negli anni '30 per
promuovere il vino di Gambellara, gia famoso
da un secolo presso le migliori osterie e
trattorie del Veneto. Il programma propone la
mostra dell'uva con la premiazione delle
migliore uve e i migliori vini DOCG.

Per tutta la giornata cantine aperte per
assaggi e degustazioni e sfilata di carri
allegorici per rievocare gli usi e i costumi
della tradizione contadina.

Pro Loco Gambellara
info@prolocogambellara.it
T. 0444 445249

C. 347 5733536

ASOLO - TV

FIERA DEI CENTO
ORIZZONTI

Vini Montello e Colli Asolani

Un breve viaggio tra cultura, tradizioni e gusti
locali nel centro storico di Asolo (TV).

Una domenica dedicata ad una mostra-mercato
dei prodotti tipici, dell’artigianato e della
creativita del territorio asolano-montelliano,
della Pedemontana del Grappa e della
Castellana, dove scoprire le eccellenze della
terra, dai vini Montello e Colli Asolani all’olio
extravergine, dal miele alle erbe aromatiche,
dai formaggi di malga alle gustose mele

di Monfumo e alle ciliegie di Maser.

1l tutto contornato dall’artigianato

di un tempo e di oggi, laboratori per bambini
e stand di hobbisti.

Pro Loco Asolo

proloco@asolo. it
ivan.brignani@gmail.com

T. +39 0423 55045 - C. 328 1197558

@ 10 e 11 ottobre 2015

MOSSANO - VI
FESTA MOSSANO
SAPORI D'AUTUNNO
Vini dei Colli Berici DOC

Seppur nata da poco, questa manifestazione
punta a far riscoprire i piatti della tradizione,
anche i piu semplici (polenta con la sopressa,
polenta col sardelon, lasagne col tastasale)
coniugandoli ad un buon vino e alla scoperta
del territorio che li produce. Sono infatti
previste visite ed attivita culturali, come le
passeggiate nella Valle dei Mulini, visite
guidate alla Ghiacciaia, ai meravigliosi
“covoli” delle Prigioni e alla Grotta di S.
Bernardino.

Pro Loco Mossano

giorgiovaccherelli@yahoo.it
T. +39 0444 886704 - C. 347 2914152

@ dal 10 al 25 ottobre 2015

PORTOBUFFOLE - TV
CALICI IN FESTA
Vini Venezia DOC

Un evento di grande interesse nel comune
pit piccolo della provincia di Treviso che
conserva ancora 0ggi un fascino senza
eguali. Portobuffole’ e’ tra i nove comuni
veneti insigniti della Bandiera Arancione del
Touring Club Italiano, il marchio destinato
alle piccole localita’ dell’entroterra
che si distinguono per un’offerta di
eccellenza e un’accoglienza di qualita.
Elementi che gli organizzatori dell’evento
confermano ogni anno proponendo
un’offerta di qualita cercando di
promuovere i vitigni autoctoni e
le specificita di un territorio
che rispecchia lidentita di
confine di questo comune
a ridosso del Friuli Venezia
Giulia.
Consorzio Pro Loco
Opitergino Mottense
bsilvae@libero.it
C. 3357547927
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Il colore ARANCIO contraddistingue tutti gli eventi
dedicati ai prodotti a marchio garantito
nei settori ortofrutticolo, dei cereali
ma anche del miele.

Il Veneto ¢ la patria dei radicchi e delle insalate,
ma anche di straordinari prodotti stagionali
- come asparagi, fragole e ciliegie -
capaci di solleticare tutti i palati in altrettanti eventi
da vivere, per tutta la durata di Expo 2015,
all’aria aperta, passeggiando tra ville venete

o grandi piazze porticate.

Occasioni gastronomiche per assaporare
la cucina locale vivendo la stagionalita nel piatto,
scoprendo inoltre produzioni tradizionali
come quella del riso di pianura

o del miele di montagna.

18 ottobre 2015

LIMANA - BL

52 FESTA DELL'APICOLTURA
E DELL'AGRICOLTURA

Miele delle Dolomiti

Bellunesi DOP

La Festa dell’Apicoltura di Limana é un
appuntamento dedicato al mondo delle api e
al dolce nettare delle Dolomiti Bellunesi.
Mostra mercato dell’Apicoltura e dei prodotti
agricoli, stand dedicati, convegno
sull'apicoltura e mieli delle Alpi, laboratori
del gusto, attivita di intrattenimento e tante
novita nella splendida cornice di Limana
soprannominato il Paese del Miele.

Limana Paese del Miele
info@paesedelmiele.it
T. +39 0437 966124

@ 12 e 13 settembre 2015

PORTO TOLLE - RO
FESTA DEL RISO
Riso del Delta del Po IGP

La manifestazione promuove il territorio
attraverso uno dei suoi prodotti di punta: il
riso del Delta del Po IGF, che viene preparato
secondo le ricette della tradizione dal primo
al dolce, presso lo stand gastronomico.
All’evento partecipano anche ristoratori del
territorio con degustazioni e ogni anno
vengono organizzati un convegno su
tematiche della coltivazione, lavorazione e
produzione del prodotto, spettacoli di folklore
e mercatini.

Pro Loco Porto Tolle
info@prolocoportotolle.org / C. 328 2697731
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